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RHUM VIEUX
GRANDE RESERVE

Nez : Son nez intense est marqué par une
note vanillée, le cannelé puis la cannelle
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Assemblage : Rhums vieux €levés en fluts de chéne de 6
ans minimum.

HORAIRES
des visites de la Distillerie Bologne :

Du lundi au samedi de 8h a 13h
Fermeture le samedi de mi-septembre a fin octobre
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RHUM VIEUX VSOP

A la fois raffiné et tres complexe, i
Jué par le fruit confit et la cannelle
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Dégustation : A déguster sec, avec ou sans glace. Laisser
reposer guelques minutes dans le verre avant dégustation

Assemblage Rhums vieux €levés en flts de chéne de 4
ans, 5ans, 6 ans, 7 ans, 8 ans et plus

DISTILLERIE BOLOGNE :
97100 Basse-Terre - Riviére des Péres

Tél.: 0590 8112 07
www.rhumbologne.fr

Retrouvez-nous également sur §j &

PRODUITS D’EXCEPTION

RHUM VIEUX XO

Nez : Magnifique d'élég il est enjdleur et délicat. Le
premier nez est marqué par lorange confite, le miel. Il évolue
es agrumes (orang ne), la canne a
cannelle, le cacao et un boisé précieux
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Assemblage : Rhums vieux élevés en flts de chéne de 6

ans, 7 ans, 8 ans et 10 ans

EDITION LIMITEE
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21/05/2009

Cuvée anniversaire 1887
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Assemblage : Rhums vieux élev: fats de chéne

Millésime 2001, 2003, 2009
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RHUM VIEUX
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Nez : Robe ambrée avec des
Le nez surprend
ourmand, fruit
fin et subtil qui
a vanille

Palais : Rond et savamment
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s'étend sur une fin de bou marquée par la mandarine
confite ainsi que des notes de réglisse.
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Millésime : FOt numeéro GO5  mis en viellissement le
21/05/2009
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la distillerie Bologne est installée sur une
plantation de cannes vieille de trois siécles
qui s’étend des pentes du volcan de la
Soufriere jusqu’a la mer des Caraibes.
Héritiere de cette longue tradition, la famille
Sargenton-Callard est restée fidele au
savoir-faire artisanal de Bologne et a toujours
cherché a sublimer I'expression du terroir et
de la canne, seuls gages de trés grande
qualité.

Récoltées a leur point de maturité optimal,
nos cannes sont immédiatement acheminées
de nos plantations a la distillerie pour y étre
broyées, fermentées et distillées : leur
fraicheur est intacte et nous évitons ainsi
gu’elles ne souffrent d’'une oxydation préma-
turée.

Nous appliquons un style de distillation tres
précis qui vise a concentrer les ardémes
Bologne est une des dernieres distilleries de
la Guadeloupe a utiliser une colonne en
cuivre, qui restitue avec la plus grande fidélité
toute la palette aromatique de la canne.

L’'une des caractéristiques fondamentales du
rhum Bologne est son aptitude remarquable
au vieillissement. Perpétuel défi au temps, il
vieillit en exprimant cet effet de terroir qui le
rend de plus en plus complexe et subtil. La
gestion parcellaire du domaine s’inscrit
pleinement dans la capacité du terroir a
produire au fil des millésimes de grands
rhums vieux de garde.

Nous élevons nos rhums en fats de chéne
uniqguement, pendant au minimum 3 ans et
jusgu’a plus d’'une dizaine d’années.. La
proportion de chéne neuf est volontairement
limitée afin que le bois ne masque pas la
richesse aromatique de nos rhums. L’élevage
en flts a lieu dans les murs de nos chais de
vieillissement a la distillerie, au pied du volcan
de la Soufriére. lls sont ainsi maintenus a une
humidité et une température constantes,
idéales pour le rhum qui révele ainsi ses
lettres de noblesse et affirme son identité si
particuliere au fil des ans.

C’est ainsi que depuis 1887, le rhum Bologne
s’est imposé comme un grand rhum, d’un
style unique en Guadeloupe, et continue de
I’étre aujourd’hui encore.

RHUM
BLANC 50°

Nez : Profond et tres
aromatique,  particuliere-
ment exotigue.

Palais : Seéduisant,
complexe, gourmand. Les
agrumes sont tres
présents et nous accom-
pagnent jusquau bout de la palette
aromatique : des notes de canne a sucre
et de cassonade, fruits exotiques
(ananas, kiwi, passion). Puis il évolue vers
le gingembre, la menthe blanche. Une
brise légerement saline accompagne la
fin de bouche tout en longueur et en
finesse. Belle persistance

Dégustation : Se déguste en ti-punch
fruits frais, avec ou sans glace.
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RHUM SILVER

Nez : Nez souple et soyeux

Palais : Net, iI éevolue en
bouche sans agressivité. La
fraicheur  d'un  distillat
élégant est parfaitement
mise en valeur. Le panel
aromatique débute par des
notes de citron vert qui lui procurent
beaucoup de dynamisme, puis des notes
de gingembre et de cardamome, une
touche de menthe et dagrume renforce
son caractére frais. Il évolue vers des
notes d'épices légeres. Bonne
persistance  aromatique et bonne
structure

Dégustation : Exhausteur d'aromes et de
gouit, idéal pour les mix, cocktails et long
drinks. Peut aussi se déguster en ti-punch
fruits frais pour les amateurs de rhums,
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RHUM
BLANC 55°

Nez : Profond et riche
grande complexite aroma-
tique
Palais : Puissant, complexe,
gourmand Exubérant,
charmeur, tres concentrée
Les agrumes sont ftres
- ¥ présents et nous accom-
pagnent jusquau bout de la palette
aromatique. La bouche devient de plus
en plus longue et racée. Elle s'élargit sur
des notes de canne a sucre et de
cassonade, de fleurs tropicales et de
fruits exotiques (ananas, litchi, passion)
qui rappellent le caractéere luxuriant du
premier nez. Le milieu de bouche évolue
vers le gingembre et l'eucalyptus. Une
brise legerement saline accompagne la
fin de bouche tout en longueur et en
finesse. Grande persistance.
Dégustation : Se déguste en ti-punch
fruits frais, avec ou sans glace,

N

o
MEDAILLE
D'OR
% s 2o
P e

RHUM GOLD

Nez : Nez souple
complexe et tres suave.
Palais : Gourmand et rond
Son attaque est particulie-
rement florale. Finement
boise, il revient ensuite en
douceur sur les notes
vanillées du nez. Le milieu
de bouche est soyeux, ses tanins
caressent le palais qui s'étire progressive-
ment vers un registre ou s'entremélent le
cacao, le cannelé, le caramel au beurre
salé et des notes briochées vanillées
Souple et suave, on retrouve déja des
caracteres tres présents de rhum vieux
Finale longue et équilibrée. Persistance
aromatique déja développee. Bonne
structure. Douceur du chéne francais,
parfaitement intégré. La rétro-olfaction
rajoute encore plus d'exotisme.
Dégustation : Il se déguste seul ou en
long drink, dont il viendra relever le goUt. Il
s'apprécie aussi en ti-punch
Assemblage : Rhums élevés sous bois
entre 18 et 24 mois

RHUM BLANC
ICE RHUM

Nez 1 Résolument
marqué par la canne
fraiche, et les fruits
exotiques  (maracudja
goyave, mangue) ainsi
qu'une touche iodée
rappelant le terroir de
Bologne.

Palais : Onctueuse, la bouche est suave
et bien équilibrée. Il offre une belle
longueur ou lon retrouve des notes
florales puis exotiques telle que la papaye.
I évolue ensuite vers les épices tel que le
gingembre. D'une Dbelle persistance
aromatique, les notes de cannes fraiches
reviennent pour une fin de bouche qui se
veut elle aussi exotique

Dégustation : A déguster givré Idéal
pour les cocktails et long drinks. I se
deéguste aussi en ti-punch revisité (facon
lce punch) ou en shooter aromatisé ou
non

RHUM VIEUX

Nez : Souple et tres
aromatique.

Palais : Rond, equilibre, son
attaque épicée évoque le
meilleur des vieux alcools
Au palais se mélent le fruit
(orange, fruits exotiques),
I'épicé (cannelle, gingembore confit) et le
floral (miel), s'étirant au fur et a mesure
vers les fruits secs. Une brise dalizé
légerement saline rafraichit le tout : la
canne a sucre cotoie les agrumes et le
caramel au beurre salé. Ses tanins tres fins
créent un cadre a la fois pulpeux et net
Sa finale est longue et équilibrée. La
rétro-olfaction  rajoute  encore  plus
d'exotisme (coco, mangue)

Dégustation : A déguster sec, avec ou
sans glace, mais aussi en "ti-punch vieux"
pour les amateurs

Assemblage : Rhums vieux élevés en
fUts de chéne de 3 ans et plus

RHUM
BLANC 50°

BLACK CANE

Nez : Suave dune grande complexité
aromatique, trés harmonieux. Particulie-
rement riche. Le premier nez se montre
empyreumatique et exotique (canne,
mangue, maracudja). Il est ensuite
soutenu par l'acidité des agrumes (citron
vert, orange) puis évolue vers les fleurs
blanches

Palals Doux équilibré. La canne fraiche est extraordinaire-
ment retranscrite et devient son essence méme. Le milieu
de bouche est concentré, luxuriant, exubérant et regorge
de fruits gourmands : banane, ananas, mangue, poire. Les
agrumes restent tres présents. La finale est longue et
tendrement épicée (gingembre) et n'en finit pas de
surprendre  par son authenticité et sa profondeur.
Persistance exceptionnelle. La rétro-olfaction est florale,
impressionnante de finesse et de longueur.

Dégustation : Se déguste sec ou en ti-punch fruits frais,
avec ou sans glace

RHUM C ASK7atured

Nez : Gourmand et généreux, il révele une
subtile harmonie de parfums de tarte
mirabelle et de citron confit, complétée par
une touche délicate de confiserie

Palais : Avec une vive attaque, le Cask
Matured affrme son caractére entre
rondeur et puissance. Les arbmes de la
vanille fraiche sont relevés par un boisé a la fois léger et
equilibré. Subtils et élégants, ses ardmes délicats évoluent
ensuite vers des épices douces telle que la cannelle mélée a
des notes florales.

Dégustation : A déguster sec, en « ti-punch » en long drink

Assemblage : Elevé en fits de chéne entre 18 et 24 mois,
puis 6 mois en futs de chéne vidange fraiche,

LA COLLECTION BOLOGNE

RHUM BLANC
z

Nez : Dune Ilmpidité cristalline, Il
présente un nez révélant une harmonie
darémes typiques du vesou et sallie
élégamment aux fragrances florales d'iris

Palais : | a bouche étonne par sa suavite
qui tempere la puissance conférée par la
faible réduction du distillat. Rondeur et
complexité aromatique sont au rendez-vous. Une fois la
bouche tapissée, la canne noire exprime tout son potentiel
aromatique d'une exceptionnelle richesse,

Maturation : Passage en cuve inox pendant 18 mois
minimum.

Dégustation : Il se déguste sec, avec ou sans glace.

RHUM VIEUX

DARK SAIL

Nez : Il dévoile un bouguet aromatique
généreux et évoque des notes de vanille
fraiche, de zeste de citron, de noix de
muscade.

Palais : Produit a part entiere de la
gamme de Bologne, sa complexité
aromatique se démarque des autres
rhums vieux appartenant a la famille Bologne. Ses effluves
exubérants de vanille rappellent guune partie de son
assemblage a vieillien futs ameéricains. lls évoluent vers des
notes de myrtille et dorange amere. Intense, sa finale
longue bénéficie dun effet rétro-olfactif et est marquée
par lamande amére

Dégustation : A déguster sec avec ou sans glace, en
« ti-punch vieux » ou en long-drink

Assemblage : Rhums vieux éleves en futs de chéne
francais et américains de 3ans a 6 ans



